NEWSLETTER N° 14 (5 pages)

POMEROL
L'argile, le merlot et les hommes

Petit mais de renommée mondiale, ce vignoble seagarentre
Libourne (200 ha) et Pomerol (600 ha) dont le eemfest pas un
village, a peine une bourgade car la vigne occapel¢ territoire. Son
histoire est récente : les courtiers bordelaisararmencent a citer les
vins de Pomerol qu'a la fin du XlXe. Au siécle saiN, sous
I'impulsion de Corréziens inspirés, la réputation dignoble se
confirme.

Pomerol ressemble a un plat pays mais en réalitéémouvre de
douces déclivités qui remontent vers le nord-esttdrroir repose sur
un plateau modelé dans les assises tertiairesmel&ésse (1) calcaire,
entre 26 et 40 m d’altitude a Pétrus. Au quateengiar le jeu alterné
de deépodts alluviaux et éoliens, le profil se madifde facon
hétérogéne. En haut du plateau, peu nanti de grdeesolasse a nu
foisonne et se désagrege en argile (noire, bleugui.3e mélange au
sable et au limon, constituant en profondeur jusgG0 % de
I’horizon. L’argile en forte proportion n’est cestgpas I'apanage des
plus grands terroirs viticoles, mais celle qui cade le sous-sol de la
haute terrasse de Pomerol est spéciale par sa foofEortion de
smectite, au trés haut pouvoir d’absorption et de résomptioune
exception géologique dans le profil des terroirglbtais. En phase de
retrait, I'été, les racines s’insinuent et vontrcher de la fraicheur en
profondeur, alors qu’en phase de gonflement, alteg comprimées
jusgu’a la section, pour se reformer ensuite. Cattgle particuliere
qui fonctionne comme une éponge, reproduit parfatd
I’hydrologie spécifique - jamais trop d’eau maisijurs assez - des
plus grands terroirs viticoles, ou sont associéss deux vertus
cardinales pour élaborer des vins fins : précatit@irissement lent.
Quand on s’écarte de I'épicentre, la grave, d'éqmais variable,
ceinture le mamelon argileux. Au sud, elle est entiauité avec les
grands terroirs de Saint-Emilion, et en descendard Libourne et la
N 89, elle s’enrichit de sable. Dans cet éventaikafroirs, le merlot
s’est imposé, principalement sur les horizons adorte proportion
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argileuse. Dans ce substrat, il sécrete des vimsneo nulle part
ailleurs ou il est implanté. Les parcelles pluswdes, dotées de
graves, autorisent et méme imposent parfois, empEment souvent
magistral, les cabernets, principalement le franc.

Il est convenu de reconnaitre aux vins de Pomerelgrande richesse
assortie de la plus belle délicatesse, jusqu’@ledifier, a I'exces, de
« féminins », de « bourguignons » ou méme de «isams ». Ces
caricatures ont a voir avec la forte présence ddomelus aimable
gue ses congéneres les cabernets, surtout datesriass plus légers
ou l'argile se raréfie. Mais ce stéréotype du goétconvient pas
forcément aux finages les plus nobles, dont les peuvent présenter
'apparence des plus grands médocs ! Déroutana\geudgle, mais
passionnant !

Peut-on en quelques mots évoquer le vin de Pomeergénéral ? Du
pourpre au rubis, la couleur est foncée et d’uriie Ibeillance. Cette «
noblesse de robe » invite le dégustateur. Selanuest le millésime,
une large palette se dévoile, dominée par lessfragirs (cassis,
groseille, mdre...) et des ardbmes de maturité (czdéamel, cacao,
réglisse, toasté, cannelle...). Avec l'age, le bougugenrichit de
notes florales, de musc, de venaison, de tabacnémte de truffe ! et
tout cela dans une distribution harmonieuse et ueglée. Quelle
extase de déméler I'écheveau de senteurs inéditegokutives d’un
pomerol a son acmé! Ce mystére olfactif, témois dlis nobles
origines, commande d’en savoir plus... Au palais, slaucture
s'impose et dévoile sa chair généreuse. Elle rowdgestueusement
sur les papilles, délivre son arbme élégant et skpga matiére
tannique ferme et soyeuse a la fois ; une flawidiectable et durable.
Un vin de Pomerol n'est jamais meilleur qu'apréa 30 ans. Une
lente alchimie assouplit le corps et enrichit 'ndd_e gout et 'ardbme
fusionnent dans des enchainements harmonieux dsxoaricipe, au
premier chef, le raffinement tactile du tannin. Dems vieux
legendaires authentifient 'éminence des grandsitesrde Pomerol et
leur appartenance au gotha bordelais, sans paiqo&in classement
soit en vigueur.

(1) grés mélangé a de l'argile et du quartz

L’'influence des Corréziens
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L’histoire de Pomerol a connu un tournant récergcakarrivée des
Corréziens, juste avant la guerre. Des pionniersd{A Janoueix,
Moueix...), qui ont ressenti les premiers, J-P Mouwixéte, 'énorme
potentiel de ces terroirs méconnus. Propriétaifesmiers ou
distributeurs exclusifs, les Etablissements J-P doucontrélent
aujourd’hui une vingtaine de crus, en Libournaigpmhcipalement a
Pomerol avec I'icbne des lieux, Pétrus. Ses hésijtassistés du grand
cenologue J-C Berrouet, perpétuent I'ceuvre du mar@ateur dans la
pure tradition élitiste du godt classique des vassle qui exprime au
plus juste le potentiel remarquable de ces tenude® influence
heureuse a laquelle contribuent d’illustres comragrspour que
I'ensemble des vins de I'appellation soit le refletterroir. Cet esprit
de vérité et de grandeur ignore la modernité e gms artifices. Au
gré des millésimes, on reste dans la mesure, damslibre, pour ne
rien cacher de la finesse immédiate des vins, téreal leur
remarquable pouvoir de conservation.

NB AOC POMEROL : 800 ha ; 146 viticulteurs ; 5 ha en moyenne ; 80 % merlot, 15%
cabernets francs, 5 % caber nets sauvignons

CHATEAU PALMER

UNE TRADITION ECLAIREE POUR UN CLASSICISME
D’EXCELLENCE

Aprés Issan, sur la célébre route des chateauxatiod) on distingue,
au loin, drapeaux au vent, 'imposante batisse lieau Palmer,
édifiee en 1856. Comme une invitation adresseesles amateurs de
la planete a venir découvrir ce cru de légende. €lar le plan
historique, Palmer est bien servi. Déja connu &lls®us le nom de
chateau de Gasq, il est acquis en 1814 par le Mzgoeral Charles
Palmer qui, a linstar d’autres Anglais déja ingwslen Médoc
(Brown, Kirwan, Barton...), va faire apprécier le fal’s claret a
I'aristocratie londonienne et s’attacher a agramelidomaine. Sa vie
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romanesque, ses mauvaises affaires et linvasion I'oiglium
I'obligent & céder sa danseuse a la Caisse Hypaiteéde Paris qui
revend en 1853 (1) aux banquiers Pereire. Cesmasceéutre de faire
élever le chateau actuel, n'ont de cesse de ctoenplgar achats ou
échanges, ce qui aujourd’hui constitue le terrtétiteé de Palmer (30
ha). La double offensive du mildiou, et du phyllexé&insi que la
crise de 1929, contraignent les Pereire a vendrd33Y a quatre
négociants bordelais. Qu’il s’agisse des Chardonis des Bouteiller
a partir de 1950 (Jean puis Bertrand associé apBhielfaut) et,
depuis 2004, de la nouvelle équipe sous la houl@éteThomas
Duroux, les responsables successifs ont eu en canderatiquer la
politique d’exigence inspirée par les divers préfaires. Fort d'une
expérience dans divers vignobles européens, Th@mesux n'a pas
la prétention de faire la révolution mais d’offsaa compétence, a la
vigne et au chai, pour révéler, avec encore plysréeision, I'essence
méme de ce finage : le golt classique d’'un gramddamx qui irradie
sa discréte complexité.

Le vignoble, presque d’'un seul tenant, se partagre des communes
de Margaux (15 ha dont une partie mitoyenne deMzrgaux) et de
Cantenac (35 ha). Les légeres ondulations dufreles fameuses
croupes de graves (2) dites de Gunz, étalées atergame en
terrasses plus ou moins érodées, servent de suppous les grands
crus médocains et particulierement a ceux qui arceEmnt la riviere »
comme Palmer. Pauvreté (argile < 30% ) et permé&aldu sol,
associées a une trés forte densité de plantationfrilbuent a
I'enfoncement des racines — d’'ou la tolérance ogignvis a vis des
variations climatiques - et a lI'ascése de rendésnaaturellement
faibles (20 a 40 hl/ha). La proximité du fleuve &er les exces
thermiques et favorise la précocité de la vegmiapuis de la
maturation des raisins. La surface assez importmteignoble et la
complémentarité des cépages - dont les proportians le vin varient
selon les millésimes - offrent les meilleures pofités d’assemblage
qui soient. Quatre mois apres la récolte, un corasgé&eint deguste les
nombreux lots isolés a la vendange pour les distrifudicieusement.
Avec l'objectif d’'un vin de garde a maturation lenton privilégie
souvent dans le grand vin le cabernet-sauvignon), (E&re 55 et
60%, par rapport au merlot (M), entre 35 et 40%xgaels on adjoint,
de plus en plus, le petit-verdot (PV) pour sa traseerée et sa
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vivacité. L’Alter Ego, le second vin, se veut étmee autre expression
(un « autre moi ») du terroir de Palmer, avec mdmsigueur, plus de
merlot, moins d’extraction et un élevage plus coyrbur une
évolution plus rapide, complémentaire de son aid@sda cave de
I'amateur.

Les connaisseurs de par le monde ont toujours jparficulierement
apres 10 ans de vieillissement, le caractére éaffes aromes (jamais
prononcés) du vin de Palmer, son équilibre sounesa saveur ferme
et veloutée conjuguant longueur en bouche et sugpistinction. Le
grand style de Palmer émerveille les sens dargréawis millésimes -
1945, 1947, 1961(3), 1966... 1989...comme le fersuldime 2005 -
mais il peut se réeveler également exceptionnel dkassmillésimes
moins cotés en rive gauche - 1950, 1960, 19701,19975, 1983,
1985... - et enfin tres remarquable, « comme un hogermandu au
terroir par la persévérance des hommes », dansitiésimes réputés
difficiles : 1980, 1984, 1987, 1991, 1992, 1993409..

Ce constat de régularité de la qualité du virnyjaars dans
I'élegance, est la preuve intangible de la granddirPalmer. Les
hommes qui président a ses destinées ont toujaw’'eBacer derriere
la nature - la vérité du terroir - et respecterdenditions de chaque
millésime. Palmer est incontestablement au someasbd AOC ; son
assimilation dans la hiérarchie, a un « super skoon », trouve sa
légitimité dans le fait, que certaines années,art [@ comparer a son
plus proche et illustre voisin, chateau Margaux.

(1) ce changement de propriétaire alors que le aeuterroir n’est pas entiérement
constitué explique, en 1855, le classement de Pam8eme rang de la hiérarchie..

(2) cailloux roulés par les glaciers (Garonne etrdogne), de toutes les couleurs :
lydienne,quartz
guartzite, chailles, gres, agatoide, calcédoine...

(3) en 2005, dans un grand hotel de Macao, Phijgfaut a dégusté ! et rebouché avec
des bouchons neufs, 500 bouteilles de 1961.



