23 10 07 LETTRE SUR LE VIN DE
BORDEAUX N° 9actualisée(13 pages)

NOUVELLE EDITION « LES GRANDS BORDEAUX »

La £™ édition « Les Grands Bordeaux de 1899 a nos joursde
Franck DUBOURDIEU, aux éditions Mollat, est soiie librairie .

Ce guide est dédié aux plus grands vins de Borddasixrus classés
et assimilés Elle succede aux« Bons Bordeaux- 1500 crus
abordables » paru en 2003 chez le méme éditeur.
Pour chaque millésime (1945 a 200&), texte décrita climatologie,

le niveau général de la qualité ainsi que I'étatual et futur des vins
et, en regardune liste indiquées meilleures réussite (1945 a 2004)
pour les vins rouges, les vins blancs secs evifes liguoreux, en
bouteille, avecune note sur 100 et la période de dégustation
favorable (ex : chateau X 2002 88/100 2010 2025)

Franck DUBOURDIEU développe sa conception de lalitgu des

grands vins comme un juste équilibre entre la siracle corps et la
finesse. Elle s’inscrit dans le courant classique gbit du vin,

s’opposant en cela a une certaine critique quilpgie la puissance,
le corps, I'extraction, le boisé exacerbé, au d@nt de I'élégance et
du potentiel de vieillissement .
L’'ouvrage contient aussi des textes nouveaux,Utiéss a I'amateur :

le millésime, le golt du vin de Bordeaux, I'élogetérroir (avec une

liste de vins mémorables plus que cinquantenaitasgjnétique de

I'alcool : de précieux conseils pour déguster avec moadérati

Une présentation, claire et vivante, permet auelectde repérer
immédiatement ce qu’il cherche et de consulterfage comme un
guide pratique qu’il peut emporter partout avec(pihoto ci-dessous)



Franck Dubourdieu

Les Grands
Bordeaux

de 1899 a nos jours
Notations, longévité

Mollat



Franck DUBOURDIEU est cenologue, ingénieur agronamé&jecin et... bordelais.

Vous pouvez commander directement a la librairidl&fiosoit par
courrier, soit par Internet, en allant sur le si@ww.

franckdubourdieu.com a la rubrique « Les guideBoeur l'achat en
ligne un lien en bas de la page vous amene direciesur le site
marchand de la librairie www.mollat.com

La signature se tiendra le mardi 30 octobre, a 18ha la salle
Albert Mollat, 15 rue Vital Carles a Bordeaux.

MILLESIME 2007

Il faut remonter a 1999 et, pire encore, a 1997Uronnaitre un été
aussi désastreux. Les belles perspectives néesnbismd’avril beau
et trés chaud pour la saison (une floraison avgours d’avance !) se
sont vite évanouies avec les quatre mois suivaletsnai a fin aodt,
anormalement froids et humides. Le 27 ao(t la méibémge de cap et
une longue période anticyclonique, providentiedlyve le millésime.
On peut raisonnablement imaginer qu’il ne seragaptionnel en
rouge alors gque les vins liquoreux promettent d’'étrblimes.

La coulure, le millerandage, le mildiou d'une raférocité et
I'absence de stress hydrique (la vigne continupalesser) ne laissent
pas la profession trés optimiste au retour des n@sa Comme
d’habitude, les crus élitistes ayant limité lesdements et mis en
ceuvre de gros moyens de traitement et assez denpetf pour les
nombreuses opérations en vert, ont assez bienééscette adversité.
La récolte des blancs a démarré le 28 aolt a HaohBDans ce
concert de difficultés, un espoir grandissant vidutires beau temps
de septembre qui concentre le raisin et accélaratarité. A tel point
gu’a Chateau d’Yquem on cueillait, le 11 septemire,magnifique
botrytis a 25° d’alcool en puissance. La récolte dmiges débute le
17 septembre pour les Merlots les plus précocegaes’éterniser
jusgu’a fin octobre pour les parcelles les plus ditess,
particulierement dans le Médoc. La maturité congpliss cépages a



été souvent lente a venir, d’'une part a cause thrdreaccumulé,
surtout concernant les tanins, et d’autre parudeae la fraicheur des
nuits. A un attentisme souvent de bon aloi s’oppoka risque
omniprésent de la pourriture grise. La plupart\dgeerons terminent
avant le 15 octobre mais un climat toujours favierahcite a allonger
encore la cueillette. Le 19 on vendangeait toujalanss le Médoc et
on discutait du bien fondé ou non d’avoir encoreeéfte date des
raisins sur les pieds.

Ce n’est pas bien sir cette décision de finir ttayd la cueillette qui
va changer grand chose. Si le millésime a belat bté sauvé par cet
été indien, il souffrira toujours des quatre maiégedents. Aodt, dit-
on, fait le modt, un adage qui se vérifie toujolus.dégustation des
raisins en a donné un préalable riche d’enseignemear le vin
(rouge) futur. J'ai la sensation que 2007 sera ilE&sime le moins
réussi depuis 1998, a peine au dessus, pour naiebreus, a 1999 et
a la plupart des 2003, et pour quelques exceptansveau des 2004
ou des 2006.

Tous les espoirs de faire du bon, sinon du tres Won sont
néanmoins permis car, a ce jour, les 1999 se tEguad merveille.
Nous en saurons davantage dans quelques mois.

Le bruit des conditions déefavorables de I'été argalans le monde
entier (du vin). Si 'on boude le 2007 des sa sorilors nous nous
réegalerons des meilleurs vins de ce millésime gd&plus sages.
Les liguoreux, une fois n'est pas coutume, s’aneahtres grands, on
ose déja évoquer les grandissimes 1997 ou 2001 !!

CLASSER, DECLASSER OU NE PAS CLASSER

Nous venons d’assister a Bordeaux, champion du eodds

classements, a I'annulation de celui des Crus Bamisget, peu apres,
a la suspension du nouveau classement (2006) de-EBailion,

datant de 1958 et revu tous les dix ans. Quatre deuSaint-Emilion,
sur les onze déclassés, ont en effet attaqué iasiaeen référé devant
le tribunal administratif. C’est momentanément |éassement
antérieur (1996) qui reste en vigueur jusgu’auésithe 2006 inclus.
L'Institut National des Appellations d'Origine, mssable de
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'organisation, puis son organisme de tutelle lenistere de
I'Agriculture et de la Péche, se sont successimerpeurvus en
cassation devant le Conseil d’Etat. lls demandaminulation de la
suspension du classement 2006. Actuellement ceavqeudont I'objet
de la procédure préalable d'admission.

Dans le cas ou le Conseil d’Etat annulerait I'ordoice du référé
suspensif, on reviendrait a la case départ aveolseau classement
de 2006, en attendant le jugement au fond. Dakadanverse ou le
Conseil d'Etat rejetterait les pourvois, on restersur l'ancien
classement de 1996, en attendant également le grgexa fond.

Dans cette attente et en vertu de critiques déjmuiges (voir
Newsletter N°8), il est proposé ci-apres quelqustexions sur la
constitution et le fonctionnement d’jury-expert. Par ailleurs, on se
posera la question de savoir s’il est pertinenbaaf'hui d’établir de
nouveaux classements en tenant compte, outreitanrabe qualité, des
criteres parfois trés relatifs que stanhotoriété et le prix.

On peut déplorer qu’un tel édifice a Saint-Emili@nla gloire de ses
plus illustres terroirs parmi les plus grands durdgtais, soit
déboulonné de son piédestal par quatre plaignaotsdéits. Avait-t-
on bien réfléchi a I'enjeu de I'éviction et au bieandé du verdict
annoncé aux crus déclassdsasuffisance de qualit®

Rendons-nous a I'évidence, les faits démontrenil gst urgent de
reformer la commission de classement, surtout eriiérea de
déegustation. Pour pallier toutes suspicions d’ealsé concernant
I'examen organoleptique des vins, il tombe souseles que le jury de
degustation doit étre totalement indépendantadeoimmission de
classement. Sa composition, noblesse oblige, deligver de
spécialistes confirmés dans la critique des vinpagiculierement des
vins de bordeaux, (journalistes, cenologues, soramselmasters of
wine...), en nombre suffisant (vingt a trente). Ceuseront capables
d’émettre un jugement selon un objectif précid@zance, d'utiliser
une terminologie uniforme et codifiee. lls possedéren outre, une
longue expérience et des connaissances sur toegesaluses qui
influent sur les caracteres de défaut et de qualies vins,
particulierement de ceux de Saint-Emilion. Le déqui ouvrirait a
un nouveau classement devrait nommer une personbditée a
constituer un jury-expert et détailler les modalitie I'expertise : mise
en ceuvre (présence d’'un huissier), systeme deiomtabntréle des
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dégustateurs, syntheése des résultats aprées traitstaéistique (test de
variance)...

Tout le monde est d’accord, la dégustation présemie part de
subjectivité. Des affinités et des aversions palices ou des
variabilités de seuil de perception aromatique ostafif, peuvent
communiquer, méme chez des sujets entraines, desdiéférents
pour un méme échantillon. Le test statistique demae au service du
jury-expert s’avere indispensable : il met en énmeles caracteres les
plus significatifs et élimine ceux qui ne sont pastagés par le plus
grand nombre.

De plus, la fiabilité (répétitivité) de chaque détaeur doit étre mise
a I'épreuve, a chaque session, par l'introductionjours a I'aveugle,
de vins déja dégustés. Tout doit étre fait pounwgilr la compétence
des dégustateurs et le sérieux de linterprétaties résultats pour
distinguer significativement la qualité relativesdwus a juger.

Avant de passer a I'épreuve du tasting, il senament conseillé de
faire subir a chaque vin les nouvelles technigliasalyse groupée
(1) des déviants les plus courants, une aide peeigour le
responsable du jury de dégustation. Au-dela d'wuil sninimum et
d’'une certaine frequence, des molécules malodesargont
inadmissibles dans les grands vins : anisoles (n@kénols divers
(animal, suint, putride, chimique...), méthoxypyrasn (végétal,
terreux), géosmine (camphré), aceétate d'éthyles(msd) et autres
molécules d’oxydation...Cette derniere analyse sewaik preuve
supplémentaire de [I'évolution prématurée de cestaimins
« technologiques » prétendant étre des vins dairter

Disons tout haut ce que quelques dégustateurs lamgeensent tout
bas : le classement 2006 a reconduit quelquesctassés qui auraient
mérité de passer au crible de I'analyse chimique.

Chaque fois qu’il y a compétition, préférence, gilipune cause aussi
importante on ne peut justifier d’'un systeme adatbur, on déclenche
des sentiments d’injustice. L’ensemble des crussséls paye,
momentanément espéerons-le, un laisser-faire quastn’plus
d’actualité.

Pour conserver son classement ou pouvoir y préerdrvin doit
présenter une qualité suffisante. Cependant, d@sautritéres sont pris
en compte pour valider le classement a Saint-Emilian vignoble
peu éclaté et de taille suffisante, un chai a pndxi exclusivement
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dédié, la valeur du terroir (sol, sous-sol, expogijt altitude,
drainage...), I'age des vignes...ainsi que deux notioms priori
importantes mais devenues relatives dans certaisisle prix et la
notoriété.

La mondialisation du marché, de I'information etghiit ainsi que les
influences simultanées d’une critique impérialitent a méme de
disproportionner ces deux éléments, dans un sendaos l'autre.
Dans cette civilisation du spectacle, ce sont |édias et les groupes
de pression qui font la loi et octroient les nolesgloires du marché.
Et ce ne sont pas toujours les vins les plus vexiuau sens classique
du golt immédiat et futur, qui occupent le devaet ld scene,
particulierement dans les deéegustations-marathon des «en
primeur » ou des vins jeunes en bouteille. La famss et la richesse,
fussent-elles artificielles, 'emportent le plusugent sur les prémices
de la finesse d’un vin congu pour évoluer favoratget avec le temps
vers I'expression de son terroir. Alors ! Veut-@pondre a I'autorité
du go(t mondialisé, avec ses standards reprodestipartout ? Ou
bien entend-t-on préserver ce qui fait I'essensepligs grands terroirs
de Saint-Emilion, aprés quinze a vingt-cinq ansvalissement :
I'’émergence du go(t singulier et raffiné de sowgiog ? Quel modéle
doit-on privilégier : le vin de terroir ou le viechnologique ? Celui
qui dure ou celui qui fait semblant (au début) ?

Devant cette alternative qui releve d’éthiques bidifférentes,
d’oppositions de styles de vin et nécessairemermjuéeelles du godt,
est-on en mesure de refaire des classements,uelkes anciens, loin
des sirenes du pouvoir mediatico-financier gloléalides ont
imaginés ? Les sages de l'appellation doivent flang!) sur cette
guestion de fond, comme l'ont fait les Bourguigngomur d’autres
raisons, avant d’envisager, S'’il en est, de refam classement. Si un
jury doit s’exprimer, on doit lui soumettre desemtations claires sur
le profil gustatif d’'un cru classé de Saint-Emilipandant la période
de vieillissement retenue (2). L’ambition de révéles plus grands
terroirs impose la promotion d’'un archétype conwamtel, canonique
(). Un modele classique, historique, académiquevitude Saint-
Emilion ou, méme dans le vin jeune, I'harmonie,éqlilibre des
aromes et des godts, I'emportent sur la forceulagance, la richesse
sinon la démesure. Car, tot ou tard, celle-ci seralétriment de la
finesse et de la capacité du vin a bien se cons@ma& montrer sa



supériorité. Si une telle réflexion ne sous-tend fm volonté des
producteurs, il n'y a pas lieu de refaire un aassnt par la
dégustation des vins.

D’ailleurs, est-il |égitimement possible aujourditile classer des crus
a travers le jugement de la qualité ? Le classemsturique de 1855
(Médoc, Graves pour un seul cru, Barsac-Sauteraegje établi,
comme semble t-il celui des Graves en 1959, satenhistoricité des
crus associant la qualité du vin, la notoriétéeeplix constaté sur
plusieurs récoltes. Aucune appellation de Franca, @ ma
connaissance, procédé a un classement des crda pagustation,
sauf Saint-Emilion tous les dix ans .

A l'idée évoquée, a priori plus simple, de ne passer les vins mais
les terroirs des crus en vertu de leurs poterédmlitistoriques, il est
rétorqué que la taille des crus bordelais et, sa Ve polymorphisme
des parcelles, rendraient la tache impossiblenduns si on se réfere
au modele bourguignon. Le dernier classement deitemnotables en
France est intervenu en 2001 : 'AOC « Alsace Gr@ndl» identifie
50 climats différents, entre 3 et 80 ha, répartensd plusieurs
communes. Est-il possible ou souhaitable, a Samtiéh, de
procéder de la sorte ?

Enfin, regardons juste a coté de Saint-Emilion,cné&rol, qui n’a
jamais sollicité de classement : les plus grand®ite sont presque
tous au sommet de la pyramide du golt...et des jasser au
marché le soin de faire « le » classement de -&aumlion ne serait-il
pas le moindre mal ?

Classer ou déclasser des crus par la dégustabome cela se fait
depuis 1958 a Saint-Emilion, nécessiterait pounéens la mise en
place d’'unjury-expert, indépendant de la commission de classement.
Aidé d’'analyses chimiques complémentaires, il paitirsynthétiser,

de la maniére la moins subjective, les critéresatptation ou de rejet
qualitatifs pour éviter des promotions, des main#ieu des refus qui
peuvent étre ressentis comme arbitraires avec @@destations
afférentes. En garantissant le sérieux des instaecdes procédures
on accrediterait les décisions.



(1) Check List Excell : une méthode de dosage &tedtification simultanée de 25
contaminants de l'arbme et du golt. Un autre dosageernant les molécules

d’oxydation sera bientdt sur le marché.
(2) 10 millesimes pour les crus classés mais disepuhaitable de porter la dégustation

a 15 pour les lers B et a 20 pour les lers A.

Voir ci-aprés « La Winery »



LA WINERY

UN NOUVEAU CONCEPT DANS L'UNIVERS DU VIN
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Sur la commune d’Arsac, au centre du Médoc, La Wiest un lieu
grandiose et original, voué au vin et a I'art comperain.

Philippe Raoux, propriétaire du Chateau d’Arsacpacentré sur 26
ha du méme lieu, ses activités de négoce (La Mamn@) et son projet
oeno-touristiqgue résolument moderne et innovant.3® mn de
Bordeaux, sur la D1 qui méne aux grands chateautooaéns,

« L’arbre au Soleil » (ci-dessus) du Japonais Sus@hingu vous
accueille «comme une bouée marquant l'entrée dport ».
Hommage au vent et a I'océan, cette sculpture mentate (15 m de
haut, 6 t d’acier) et de surcroit cinétique, anmols couleur...celle
d’'une architecture concue comme « une serre adisnw. TOle, acier,
verre, bois, autant de matériaux bruts qui boustudestyle classique
des chateaux médocains.

Lieu de dégustation et de vente de vins du mondere(R000
références),La Winery s’inscrit fondamentalement dans l'oeno-
tourisme durable, répondant en cela a une quétarelld toujours
plus grande dans l'univers fascinant du vin.

Innovation dans [l'innovation, insolite et ludiqude « signe
oenologique »constitue I'animation phare des lieux pour mieux
connaitre son go(t et, le cas échéant, orientects@z. A partir de 6
profils de base tendance, éternel, sensuel, esthéte, gourmand et
musceé - ce concept décline 66 signes différents,dsleeteascendant
sensuelou tendanceascendangourmand. De vrais professionnels,
rompus a lart de la dégustation et de la commuioica vous
accompagnent, non sans un humour sympathique sbrdaloi, dans

le chemin secret de votre « signe cenologique ».

Du vin a la gastronomie il n’y avait que quelques,pour un simple
pique-nique (paniers garnis et aires dediees ad Hdorlac) ou une
cuisine de terroir épurée &My, un restaurant décontracté ou I'on sert
le vin au verre a des prix tres abordables.

Dans la continuité du Chateau d’Arsac qui abritg déne collection
des plus grands artistes francais (Niki de SanaHe, Claude Viallat,
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Bernard Pages, Vincent Monthier, Jean-Pierre Raynaernar
Venet...)La Winery s’engage dans une...

...acquisition d’ceuvres contemporaines exposéesldqrec ou sur
les lieux de promenades : Jan Fabre (bronzesssudg William
Sweetlove (animaux clonés, ci apres).

Rendez-vous du vin et des atta, Winery propose en outre, dans son
amphithéatre de 100 places, une programmationrelitudiversifiée :
jazz, blues, percussions, chanson francaise, nesiclassique et
contemporaine. Le salon de 50 places et le claticaieillent aussi des
groupes pour des réceptions privées.
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Si ce lieu m'a aussi enchanté c’est par sa modenpéirfaitement
réfléchie et adaptée au développement de I'oenastog du XXleme
siecle. Qu’elles émanent du simple visiteur de agsslans le Médoc
ou de Il'amateur averti, toutes les aspirations, tajies,
pédagogiques, esthétiques, conviviales ou comnhesciae trouvent
ici satisfaites.

Prochaine Lettre N° 10 : Primeurs 2007
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